January 2003

=

L

Alameda
Countywide
Clean
Water
Program

A Consortium
of Local
Agencies

For more information about stormwater pollution
and its prevention, call 1-888-BAY-WISE

Equipment Cleaning

e C(Clean floor mats, grease filters, grills, garbage cans and other restaurant equipment in a
janitorial/mop sink, inside floor drain, or other designated wash area that flows to the sanitary
sewer system. Talk to your local sanitary sewer agency for requirements. Equipment cleaning
washwater shall not flow to the storm drain system.

e [fyour restaurant uses a contractor to clean floor mats, exhaust hoods, or any other equipment,
check to be sure that they are not allowing washwater to flow to the storm drain system. The
restaurant is responsible for contractor actions.

e Check roof top exhaust fans and flumes at least weekly. Place an oil collection tray under rooftop
exhaust fan shrouds to collect cooking oil and grease and empty the shrouds weekly.

¢ Do not clean equipment in food preparation sinks.

e Improper handling and disposal that creates a discharge to a storm drain is illegal. Both the
company and individuals responsible are subject to civil and criminal prosecution.
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Enero de 2003

Limpieza de equipos

Limpie alfombras, filtros para grasa, tarros de basura y otros equipos de restaurante en un
fregadero para limpieza, un drenaje para pisos interior u otras areas de lavado designadas cuyas
aguas fluyan hacia el sistema de alcantarillado sanitario. Hable con la agencia local de
alcantarillado sanitario para conocer los requisitos. El agua usada para lavar los equipos no debe
fluir hacia el sistema de drenaje de aguas pluviales.

Si el restaurante hace limpiar las alfombras, las campanas de ventilacion o cualquier otro equipo
por un contratista, asegurese de que el agua utilizada para lavar no fluya hacia el sistema de drenaje
de aguas pluviales. El restaurante es responsable de las acciones del contratista.

Verifique el buen funcionamiento de los ventiladores de extraccion y las chimeneas de ventilacion
ubicados en el techo al menos una vez por semana. Coloque una bandeja de recoleccion de aceite
bajo los recubrimientos de los ventiladores de extraccion ubicados en el techo para recolectar el
aceite de cocina y la grasa; vacie semanalmente las bandejas.

No limpie los equipos en fregaderos que se usan para la preparacion de alimentos.
Es ilegal manipular o desechar inapropiadamente cualquier producto que pueda fluir hacia un

drenaje de aguas. Tanto la empresa como las personas responsables de esto estan sujetas a
enjuiciamiento civil y criminal.
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